Aalemannufer 31, 13587 Berlin | Offnungszeiten: téglich von 11% bis 22° Uhr
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PIAZLZA NIARE

FINE ITALIAN DINING

A penctivo

Prosecco Valdo O Ly 6,50 Aperol Spritz 021 9,00
Martini Bianco/Rosso 5cl % 6,50 Hugo 021 9,00
Rosato Mio 0,21 9,00 Limoncello Spritz 0,21 9,00

Suppa Tnsatate
Swppen Salate

MINESTRONE'® 8,50 | INSALATA MISTA"’ 7,50 INSALATA MARE 18,50

frische italienische Gemischter Beilagensalat Gemischter Salat mit

Gemlsesuppe gebratenen Scampi und
RUCOLA SALAT &H.J 14,50 Baby-Calamaretti

SUPPA DI 7,50 | Rucolasalat mit Pinienkernen,

POMODORO &1 Cherrytomaten und Parmesan INSALATA TONNO 13,50

Tomatencremesuppe an Balsamico-Vinaigrette Gemischter Salat mit Thunfisch,

Zwiebeln und Mozzarella

SUPPA DI GEBRATENE 15,50

PESCE 80, LN KALBSLEBERSTREIFEN 7t INSALATA CON POLLO 14,50

Fischsuppe mit Gemischter Salat mit G?mlsch'rer Salat Sl

T L roten Zwiebeln, gebratene Hahnchenbruststreifen,
Kalbsleberstreifen in Cherrytomaten und Mozzarella
Balsamico-Vinaigrette

BRUSCHETTAA 5,50 VITELLO TONNATO <P ¢ 16,50 BABY-CALAMARETTI®N 17,50

Gebackene Brotscheiben dinn aufgeschnittenes auf Rote-Bete-Carpaccio

mit Zwiebeln, Tomaten, Kalbfleisch mit Thunfischsofie,

Basilikum und Knoblauch Kapern und Sardellen ANTIPASTI VERDURA 13,50

Vorspeisenteller mit mariniertem

CARPACCIO DI 15,50 BURRATA E 16,50 und gegrilltem Gemiise

BIETOLA® POMODORO % ¢°

Rote-Bete-Carpaccio mit Burrata mit Cherrytomaten, ANTIPASTI 16,50

warmem Ziegenkdse und frischem Basilikum auf Rucola ALLA ITALIANO

karamellisierten Walnulissen Vorspeisenvariation von

italienischem Antipastis
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PENNE 13,50 LINGUINE CON 20,50 TAGLIATELLE 17,50
ALL’ARABBIATAA SCAMPI ABLN FEGATO A ¢
Penne mit Knoblauch in einer feine Bandnudeln Bandnudeln mit
scharfen Tomatensofie mit Scampis, Kalbsleberstreifen,
Knoblauch und Zwiebeln, Knoblauch
SPAGHETTI AGLIO, 12,50 Cherrytomaten und Cherrytomaten
OLIO E PEPERONCINI in Butter-Salbeisof3e
LASAGNE AL 16,50
(VEGAN)A 3
Spaghetti mit Knoblauch FORNO #¢1 TAGLIATELLE 2L
und scharfen Peperoni Hausgemachte Lasagne AGNELLOA!
in Olivend| geschwenkt mit Rinderragout und Bandnudeln mit
Tomatensahnesofle Lammragout, frischen
SPAGHETTI 14.50 mit Kase Uberbacken Krdutern und Ziegenkdse
A
BOLOG_NES.E . TAGLIATELLE 16,50 TAGLIATELLE 21,50
Spaghetti mit Rinderhackfleisch, Pk 1ol
Tomatensof3e und frischen Krdutern POLLO* SALMONE #2¢
Bandnudeln mit gebratenem Bandnudeln mit
SPAGHETTI 14.50 H&hnchenbruststreifen, frischem Lachs
G frischen Pilzen und und Zucchini in
A
CAR BO_ N A RA Parmesancremesofie Wei3wein-Krdutersofie
Spaghetti mit Speck und
Ei in Parmesancreme
PIZZA MARGHERITAA ¢ 12,50 PIZZA TONNOADP. ¢ 14,50 PIZZA VERDURAA ¢ 14,50
Tomatensofle, Mozzarella Tomatensof3e, Mozzarella, Tomatensof3e, Mozzarella
und frischer Basilikum Thunfisch und Zwiebeln und frisches Gemuse
PIZZA PARMAA-© 16,50 PIZZA POLLOA® 14,50 PIZZA SALAMIA© 15,50
Tomatensofde, Mozzarella, Tomatensofde, Mozzarella, Tomatensofle,
Parmaschinken, Rucola Hdahnchenbrust, Cherry- Mozzarella
und Parmesan tomaten und Rucola und Salami
PIZZA MISTAAC 16,50 PIZZA SCAMPIAB¢ 19,50 FOCACCIA~A 9,00
Tomatensofde, Mozzarella, Tomatensof3e, Mozzarella, Olivendl, Rosmarin
Salami, ital. Schinken, frische Garnelen und Knoblauch und Meersalz
Champignons und Zwiebeln
Carue Flecosch Pesce Fiset:
SCHNITZELAG¢C 26,50 KALBSLEBER 25,50 ZANDERFILET?DP-© 24,50
paniertes Kalbsschnitzel “PIAZZA MARE ART“¢ gebraten auf Kapern-Buttersofie
o Gebratene Kalbsleber mit gerdsteten
ENTRECOTE VOM 34,50 Zwiebeln in Salbei-Buttersofle LACHSFILET B,iD) 25,50
GRILL 300g° gegrillt auf Hummersofe
mit Krduterbutter KALBMEDAILLONS ¢ 26,50
mit Gorgonzolasofie DORADENFILET ° 24,50
SALTIMBOCCA 27,50 gebraten mit Zitfronensof3e
G Zu allen Fleischgerichten servieren wir
ALLA ROMANA Gemdlise und Rosmarinkartoffeln SCAMPI VOM GRILL B 29,50

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken
und Salbei-Buttersofie

HAHNCHENBRUST
GEGRILLT®

mit Champignon-Rahmsofie

24,50

Dacsta Vadeln

Solen extra

Gorgonzolasofie ¢, je 3,50
Champignonrahmsofie ©

Grof3garnelen mit
Knoblauch und Chili

Zu allen Fischgerichten servieren
wir Spinat und Kartoffeln




Bambinc — fdn Render Dolee Dessert

PIZZA BAMBINOA®© 8,50 TIRAMISU ©¢:2 8,50 SCHOKO SOUFFLE 12,50
Pizza Margherita oder Salami Mascarpone, Loffelbiskuit, Lauwarmes Schokoladensoufflé
Espresso, Kakao und Amaretto mit einer Kugel Vanilleeis
SPAGHETTI NAPOLI* 8,50
Spaghetti mit Tomatensof3e PANNA COTTA® 7,50 TARTUFO ¢ ¢&H 9,50
3 italienische Sahnepudding Halbgefrorene Zabaione- und
HAHNCHENSCHNITZEL 12,50 mit Himbeersof3e Schokoladencreme mit Kakao
Hd&hnchenschnitzel mit Pommes frites und kandierten Haselnusstiicken
Bevande — Getrdnke
5L
3y ° 0
I Hheotiolineic Getrdntoe
Warnme Getrdntoe Safte
0,231 @,75 | 0,21 0,4 |
Espresso 3,20 | san Pellegrino 3,20 7,00 Apfelsaft 3,70 5,00
Kaffee Tasse 3,50 | Aqua Panna 3,20 7,00 | Orangensaft 3,70 5,00
Cappuccino © Tasse 3,80 021 041 | Ananassaft 370 5,00
Latte Macchiato ©  clas 4,50 = Coca-Cola h24 3,50 4,70 Maracujasaft 3,70 5,00
Coca-Cola Zero'****’ 3,30 4,70
Espresso Tasse 3,50 fh Ll Bananennektar 3,70 5,00
Macchiato © Fanta»>* 3,30 4,70
fA 4 Kirschnektar 3,70 5,00
Espresso Doppio® Tasse 4,20 @ SPrifte el ety
: Spezi 124567 3,30 4,70 Saftschorle 3,50 4,70
Espresso Doppio Tasse 4,50 ' .
Macchiato © Bitter Lemon %48 4,00 KiBa 3,50 4,70
i 4,8
Tee . wog Tonic Water 4,00
: Ginger Ale 4 4,00
Heisse Tasse 4,50 ; ]
Schokolade © Vitamalz 0,331 4,00

Blene Spinctussen | Liguord | Amanc Long Drinkse
vom Fass: (g Grappa 2 clne45 0 F G S Toniic 58 4cl 10,50
warsteiner A 041 4,50 | Tequila! 2cl 4,50 | Gin Tonic mit 4cl 13,50
- A Amaretto ! 2¢ 4,50 | Bombay Sapphire
Hefeweizen Hell 0,51 5,50 Shet 1 i o L
Alkoholfrei Hefe # o051 5,50 dmbHed i LA, e pea te
wodka A 2¢l 4,50 P AL
Orange oder Soda
¢ Limoncello 2clyud50 ;
Flaschenbiere: I g Bacardi-Cola t 24 4cl 10,50
Bailey‘s Irisch Cream® 2cl 4,50
i A i Wodka-Lemon # 4cl 10,50
Dunkles Hefeweizen #0,51 5,50 B et 2d 4,50 cl 10,
. . = h 1,2,4
Kristallweizen # 051 5,50 Avernad 20l 4,50 Cuba-Libre 4cl 11,50
Alkoholfreies Bier # 0,331 4,00 Fernet Branca ! 2¢cl 4,50 Wihiisky-Galei == 4cl 11,50
Augustiner 0,51 6,50 | Jagermeister? 2iclk 450
i A
Lagerbier Montenegro ! 2¢l 4,50




Alle Weine enthalten Sulfite.

Veni Beanctii

UWecsswecne

Offene Weissweine

0,21 0,5 I
Pinot Grigio 6,50 15,50
Riesling 7,50 16,50
Chardonnay 6,50 15,50
Vermentino 7,50 16,50
di Sardegna
Weinschorle 6,50 15,50
Rosé 6,50 15,50

Plaschenneine

0,75 | 0,75 |
Pinot Grigio Tramin 33,50 Valpolicella Zenato 35,50
DOC - Sudftirol Superiore DOC - Garda
Vermentino Di 27,50 Primitivo di Manduria 32,50
Sardegna Aragoste Uno 1 - Apulien
OGS cony Ruffino Riserva Chianti 39,50
Chardonnay Tramin 34,50 Classico - Toscana
PO Cos SRl Villa Antinori Rosso IGT 54,50
Villa Antinori Bianco 35,50 Toscana
Al e e, Montepulciano d’Abruzzo 23,50
Riesling Jochen 29,50 DOC - Poggio
SDSaBl, - ReaZ Lagrein St. Michael 38,50
Lugana Cadei Frati 47,50 Eppan Alto Adige - Sudtirol
B e i9ang Nipozzano Chianti 45,50
Gavi Di Gavi DOCG 33,50 Rufina Riserva DOCG
Sant Evasio Toscana
Regaleali Bianco DOC 32,50 Le Volte Dell’ Ornellaia 62,50
Sicilia IGT - Toscana
Rosé Aragosta DOC 27,50 Barolo Serre Dei 65,50
Sardegna Roveri DOCG
Prosecco Valdo Fio,751 35,00 Pommery Flo,751 120,00

Champagner

Allergene: A enthdlt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) - B enthalt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse - C enthdlt Eier oder Eiererzeugnisse - D enthilt Fisch oder Fischerzeugnisse - E enthalt
Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse - F enthélt Soja oder Sojaerzeugnisse - G enthélt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) - H enthalt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss) - I enthalt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse - J enthalt Senf oder Senferzeugnisse - K enthalt S
oder Erzeugnisse daraus - N Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff - 2 koffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel - 4 Sduerungsmittel - 5 mit Konservierungsmittel - 6 mit StRstoff - 7 ent-

hélt eine Phenylalaninquelle - 8 chininhaltig - 9 Stabilisatoren - 10 aufgeschdumt mit Stickoxydul - 11 Taurin - 12 enthalt Sulfite - 13 Geschmacksverstarker - 14 geschwarzt Alle Preise in Euro inkl. MwSt und Service.

Ven Wecne

Ve Rossc
Zotweine

Offenc Rotueine

0,2 | 0,5 I
Primitivo 7,50 16,50
Chianti 7,00 16,00
Nero d’ Avola 7,00 16,00
Lambrusco 6,00 15,00

(oclotaile

Mojito 11,50
Rum !, frische Minze, Limette,
Rohrzucker, Soda

Caipirinha 11,50
Cachaga, Limette, Rohrzucker

Pina Colada 12,50

Rum !, Ananassaft, Kokos, Sahne

Flamingo
Rum !, Ananassaft, Lime Juice?,
Grenadine - 45

13,50

Long Island Ice Tea
Wodka, Gin, Rum, Triple Sec,
Zitronensaft, Lime Juice °,
Orangensaft, Coca-Cola t2¢

13,50

Mai Tai

Rum !, Old Pascas 73%, Triple Sec,
Zitronensaft, Lime Juice 5,
Mandelsirup !, Ananassaft

14,50

Piazza Mare

Havana Club !, Old Pascas 73%,
Zitronensaft, Lime Juice 5, Maracuja-
saft, Orangensaft, Grenadine - #?>

14,50

Sex on the Beach

Wodka, Apricot Brandy, Zitronen-
saft, Lime Juice ®, Orangensaft,
Ananassaft, Grenadine - 43

13,50

Flying Cangaroo 13,50
Wodka, Rum, Sahne, Orangensaft,
Ananassaft, Kokossirup

Touchdown 14,50
Gin, Wodka 4, Apricot Brandy, Zitfronen-
saft, Lime Juice °, Maracujasaft

Tequila Sunrise 12,50
Tequila, Orangensaft, Grenadine b 43

Margarita
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft
und Salzrand

12,50

Moskito 10.50
Tonic Water 48, Frische Minze,
Rohrzucker, Zitronensaft

Coconut Kiss 10,50
Ananassaft, Sahne, Kokossirup
Moonlight Special 10,50

Orangensaft, Ananassaft,
Zitronensaft, Grenadine - 45

1 oder S

rerzeugnisse - L enthalt Schwefeldioxid und Sulfite - M enthélt Lupine




